
610.	Vorspeisen-Teller VegetarischG, H, 2 3� 18,50 €
		  Zaziki, Rote-Bete-Zaziki, Tiganita, Saganaki,
		  Peperies, Dicke Bohnen

Beilagen

	301.	 Reis 3� 4,50 €
	302.	 Pommes Frites 3� 4,50 €
	303.	 Kroketten 3� 4,90 €
	304.	 Rosmarinkartoffeln 3� 6,50 €
	305. 	KartoffelgratinG 3� 6,50 €
	306. 	FolienkartoffelG 3 mit Zaziki� 5,50 €
	553. 	Kritharaki (griechische Nudeln)G 3� 5,50 €
	307.	 Gegrilltes Gemüse 3� 8,50 €

2Auf Wunsch servieren wir alle Gerichte mit Zaziki-Beilage (+ 3,50 €)

H a u p t g e r i c h t e
Vom Grill

	 20.	 Gyros5� klein 14,50 €   groß 17,50 €
		  Pommes und gemischter Salat
	 22.	 Hähnchenfilet-spiess�  21,50 €
		  gebettet auf Grillgemüse und gemischter Salat
	 23.	 Gyros überbackenG, 5 mit Käse und Metaxa-Sauce �  20,50 €
		  überbacken, dazu Pommes und gemischter Salat
	613.	 Gyros mit Metaxa-SauceG, 5 � 20,50 €
		  verfeinert mit Metaxa, Reis und gemischtem Salat
	 24.	 Suzuki Teller� 19,50 € 
		  3 Mettröllchen, Reis und gemischter Salat
	 25.	 Bifteki TellerG	 � 20,50 €
	 	 Hackfleisch mit Käse gefüllt, mit Reis und gemischtem Salat
	616.	 Bifteki SpezialG Hackfleisch, gefüllt mit Käse, Peperoni� 21,50 € 
		  und Tomaten, dazu Reis und gemischter Salat
	 26.	 SouflakiG � klein 15,00 €   groß 19,00 €
		  2 Fleischspieße, mit Reis und gemischtem Salat
	617.	 Souflaki SpezialG� 23,00 €
	 	 Schweinefilet-Spieße, verfeinert mit einer hausgemachten
		  pikanten Sauce, dazu Reis und gemischter Salat
	526.	 Souflaki – vom SchweinefiletG, 5 � 21,50 €
		  Folienkartoffel mit Zaziki und gemischtem Salat
	 27.	 Christos-TellerG, 5 � klein 15,50 €   groß 20,00 €
		  2 Suzuki, Gyros, mit Pommes und gemischtem Salat
	 28.	 RinderleberG� 20,50 €
		  mit Pommes und geschmorten Zwiebeln
	 29.	 Alexander-Teller� klein 15,50 €   groß 20,50 €
		  Schweinesteak mit Reis und gemischtem Salat
	 30.	 Schweinefilet� 21,50 €
		  mit Metaxasauce, Reis und gemischter Salat
	 31.	 Trikala-Teller5 � 20,50 €
	 	 1 Souflaki, Gyros, mit Reis und gemischtem Salat
	 32.	 Georgios-Teller5� 21,50 €
	 	 2 Souflaki, 1 Leber, mit Reis und gemischtem Salat
	 33.	 Olymp-Teller� 21,50 €
	 	 1 Suzuki, Gyros, 1 Souflaki, Reis und gemischter Salat
	 34.	 Kreta-Teller5 � 21,50 €
	 	 1 Souflaki, Gyros und 1 Schweinesteak, mit Reis und gemischtem Salat
	 36.	 Griechischer-teller5 � 24,00 €
	 	 1 Souflaki, 1 Lammkotelett, 1 Suzuki, 1 Schweinesteak, Gyros,
		  mit Reis und gemischtem Salat
	 37.	 Spezial-teller5� 25,50 € 
	 	 2 Lammkoteletts, 1 Suzuki, 1 Schweinesteak, 1 Scheibe Leber, Gyros,
		  mit Reis und gemischtem Salat
	 51.	 SchweinefiletG zubereitet mit Tomaten, Peperoni, Weißwein,� 28,50 €
		  überbacken mit Käse, dazu Reis und gemischter Salat
	551.	 HähnchenbrustfiletG, J� 20,50 €
		  mit Metaxa-Sauce, Pommes und gemischtem Salat
	651.	 Souflaki vom FiletG� 26,50 €
		  gefüllt mit Schafskäse, mit Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat

Statt gemischten Salat einen kleinen Bauernsalat (+ 3,00 €) – Zaziki-BeilageG (+ 3,50 €) 
– Gegrilltes Gemüse (+4,50 €)

A p e r i t i f
		  Aperol Spritz� 8,50 €
		  Lillet Wild Berry� 8,50 €
		  Ramazotti Rosato� 8,50 €
		  Ouzo Orange�  7,50 €
		  Hugo mit & ohne Alkohol� 7,50 €
	 	 Gin Tonic mit & ohne Alkohol� 8,50 €
		  in verschiedenen Geschmacksrichtungen: Gurke-Basilikum,
		  Pink-Grapefruit, Bergamotte-Mandarine� 9,50 €
		  Campari Spritz� 8,50 €

V o r s p e i s e n
Griechische Vorspeisen

Vegetarische Speisen (lacto-ovo) sind mit 3 gekennzeichnet.

	 1.	 ZazikiG 3 Joghurt mit Knoblauch, Gurken und Gewürzen� 7,00 €
	501. 	Rote-Bete-ZazikiG 3 Joghurt mit Knoblauch und Roter Bete� 7,00 €
	502.	 TaramasD feiner Fischrogen, püriert mit Kartoffeln, Olivenöl� 10,50 €
		  und Zitronensaft, gebettet auf Zwiebeln und Tomaten
	 3. 	FetaG 3 Schafskäse mit Tomaten, Peperoni, Oliven und Brot� 11,50 €
	 12.	 Oliven aus Kalamata 3� 7,50 €
	503.	 TirokafteriG 3 3 Sorten griechischer Käse, Joghurt, püriert mit� 10,50 €
		  Olivenöl und scharfen Paprika, gebettet auf Zwiebeln und Tomaten
	 5.	 MelitzanosalataH, 3 3 Frische Auberginen, püriert mit Knoblauch,� 10,50 €
		  Walnüssen und Olivenöl, gebettet auf Zwiebeln und Tomaten
	505. 	TrilogiaH, 3, G Taramas, Tirokafteri und Melitzanosalata� 18,50 €
	506. 	Rote Bete CarpacioG 3 mit Feta, Walnüssen und Dressing� 11,50 €

Suppen

	512. 	Hühnersuppe � 8,50 €
	 	 mit zartem Hühnerfleisch und Reis
	714.	 Tomatensuppe 3� 8,50 €
		  mit frischen Tomatenstücken, verfeinert mit Sahne

Salate

	 6. 	Grosser Griechischer BauernsalatG 3 Cherrytomaten, Gurken,� 16,50 €
		  Schafskäse, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Olivenöl�
	 7.	G emischter Salat grüner Salat mit Cherrytomaten, Gurken, Kraut,� 12,50 € 
		  Zwiebeln, Nüsse und mit Honig-Senf-Sauce verfeinert, wahlweise dazu
		       + Hähnchenbruststreifen� 8,00 €
		       + 4 x Riesengarnelen� 12,00 €
	 	      + Rinderfiletspitzen� 10,50 €
		       + Saganaki 3� 7,50 €
	 8.	 Gyros-Salat grüner Salat mit Cherrytomaten, Gurken, Kraut,� 18,00 €
		  Gyros, Zwiebeln und Honig-Senf-Sauce
	 9.	 Kleiner Griechischer BauernsalatG 3 Tomaten, Gurken,� 13,50 €
		  Schafskäse, Paprika, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Olivenöl
	 10.	 Grosser Beilagen-Salat 3 Grüner und Krautsalat, verfeinert mit � 5,50 €
		  Tomaten, Zwiebeln, Olivenöl und Essig
	 11.	 Extra Brot 3 vom Grill, mit Olivenöl und Oregano� 3,50 €

Warme Vorspeisen

	 2.	 OktopusD vom Grill mit Essig� 19,50 €
	 13.	 Peperoni 3 vom Grill, mit frischem Knoblauch� 9,50 €
	 14.	 Dolmadakia 3 gefüllte Weinblätter mit Reis,� 11,50 €
		  frischen Kräutern, verfeinert mit Zitronensauce
	514.	 Schafskäse aus dem OfenG 3 Feta aus dem Ofen,� 11,50 €
		  gewürzt mit Peperoni- und Tomatenstücken
	 15.	 SaganakiG 3 panierter griechischer Feta, garniert mit � 10,50 €
		  Tomaten und Zwiebeln
	515.	 PiperiesG 3 Rote Paprika vom Grill, gefüllt mit Fetakäse� 12,50 €
	 16.	� RiesengarnelenB (4 Stück) aus der Pfanne mit frischem Knoblauch� 18,50 € 

und Cherrytomaten
	612.	 TiganitaG 3 Zucchini und Auberginenscheiben aus der Pfanne,� 13,50 €
		  garniert mit Rote-Bete-Zaziki
	 17.	 GigantesG 3 Weiße dicke Bohnen in Tomatensauce,� 11,50 €
		  aus dem Ofen, mit Fetakäse
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♣ Amalia Brut griechischer 

Schaumwein, trocken, rosé oder weiß 

0,1 l 8,00 €  0,7 l 48,00 €

Für Speisen zur Mitnahme pro Paket (+ 1,00 €)



Auflauf und Pfannengerichte

	100.	 Musaka-Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen� 20,50 €
	 	 und Rinderhackfleisch, dazu ein gemischter Salat
	547.	 Pastizio A1, G, griechischer Makkaroni-Rinderhackfleischauflauf,� 19,50 €
		  dazu ein gemischter Salat
	102.	 Kritharaki-Auflauf (vegetarisch) A, A1, G 3, 	�  17,00 €
		  mit Schafskäse in Tomatensauce�  

Fisch

	 42.	 Fangfrische DoradeD, 17� (ca. 500 g) 31,50 €
		  aus Griechenland vom Grill dazu Rosmarinkartoffeln und gemischter Salat
	 	 – auf Wunsch filetieren wir den Fisch
	 43.	 RiesengarnelenD, 17 aus der Pfanne, zubereitet mit Knoblauch und� 26,50 €
		  Cherrytomaten, dazu Reis und gemischter Salat
	643.	 ForelleD, 17 aus der Pfanne mit Reis, dazu gemischter Salat,� 19,50 €
		  ohne Greten
	645.	 SeelachsD, 17 mit einer Spinat-Kruste, dazu Kartoffelpüree,� 28,50 €
		  gemischter Salat und ein kleines Stück Saganaki

Lamm

	 44.	 Lammkoteletts� 27,50 €
	 	 5 Lammkoteletts, mit Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat
	 45.	 Lammfilet� 29,50 €
		  mit Rosmarinkartoffeln, gebettet auf Rotweinsoße und gemischtem Salat
	 46.	 Geschmortes Lammfleisch � 26,50 €
		  wählen Sie eine Beilage: Pommes, Reis, Kritharaki,  
		  dicke Bohnen, grüne Bohnen oder Auberginen

Argentinisches Rind

	 49.	 Rinderfilet (ca. 250 g)� 36,00 €
		  dazu Grillgemüse und gemischter Salat,
		  auf Wunsch zusätzl. 2 Garnelen (+ 8,00 €)
	549.	 Entrecôte-Steak (ca. 300 g)� 33,50 €
		  dazu Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat, 
		  auf Wunsch zusätzl. 2 Garnelen (+ 8,00 €)
	 50.	 RinderfiletG (ca. 250 g)� 36,50 €
	 	 Rinderfilet mit Spezial-Sauce, Rosmarinkartoffeln
		  und gemischtem Salat, auf Wunsch zusätzl. 2 Garnelen (+ 8,00 €)

Menüs für 2 oder mehrere Personen

	 Menü 1� 27,50 €

		  Vorspeise

		  Griechischer Bauernsalat mit Cherrytomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven,  
		  Feta und Oregano
		  Zaziki – Joghurt mit Knoblauch, Gurke, Essig und Öl
		  Tirokafteri – 3 Käsesorten 
		  Hauptgericht

	 	 1 Souflaki – zartes, mariniertes Schweinefleisch mit leichten Gewürzen,
		  1 Suzuki – zartes, gewürztes Schweinefleisch für köstliche Geschmackserlebnisse
		  Gyros – Fleisch mit vielen Gewürzen für einen hervorragenden Geschmack
		  in Kombination mit allen Fleischsorten, dazu Pommes und Reis

	 Menü 2� 31,50 €

		  Vorspeise

		  Griechischer Bauernsalat mit Cherrytomaten, Gurken, Zwiebeln,  
		  Feta und Oregano 
		  Saganaki – Schafskäse paniert und in der Pfanne ausgebacken
		  Zaziki – Joghurt mit Knoblauch, Gurke, Essig und Öl  
		  Peperoni vom Grill mit Knoblauchöl
		  Hauptgericht

	 	 1 Schweinefilet, 1 Hähnchenfilet
		  Gyros – Fleisch mit vielen Gewürzen für einen hervorragenden Geschmack
		  in Kombination mit allen Fleischsorten, dazu Pommes und Reis

	 Menü 3� 42,50 €

		  Vorspeise

		  Griech. Bauernsalat mit Cherrytomaten, Gurken, Zwiebeln, Feta und Oregano
		  Warme und kalte Vorspeisen: frittierte Zucchini und Auberginen, Tirokafteri,
		  Auberginensalat, dicke Bohnen, Zaziki und Rote-Bete-Zaziki
		  Hauptgericht

	 	 1 Rinderfilet, 2 Riesengarnelen,
		  dazu Pommes, Kroketten und Rosmarinkartoffeln

G e t r ä n k e
Alkoholfreie Getränke

		  Soft Drinks		 0,2 l 	 3,00 € 	 0,4 l� 5,00 €
		  Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite, Apfelsaftschorle
		  Orangensaft				    0,2 l� 4,00 €
		  Apfelsaft				    0,2 l� 4,00 € 
		  Traubensaft 				    0,2 l� 4,00 €
		  Kirschsaft				    0,2 l� 4,00 €
		  Bananensaft				    0,2 l� 4,00 €
		  Ginger Ale				    0,2 l� 4,00 €
		  Bitter Lemon				    0,2 l� 4,00 €
		  Gerolsteiner Mineralwasser mit Kohlensäure		  0,5 l� 5,00 €
		  Stilles Wasser		 0,33 l	 3,50 €	 0,75 l � 8,00 €

Spirituosen und Digestif

		  Ouzo				    2 cl� 3,00 €
 		  Fernet Branca oder Menta		  		  2 cl� 3,50 €
		  Malteser Kreuz				    2 cl� 3,50 €
		  Korn				    2 cl� 2,50 €
		  Jägermeister				    2 cl� 3,50 €
		  Underberg				    2 cl� 3,50 €
		  Whiskey pur oder auf Eis

		  Jim Beam				    4 cl� 7,50 €
		  Dimple				    4 cl� 9,00 €
		  Metaxa – 5*****				    2 cl� 5,50 €
 		  Metaxa – 7*******		  		  2 cl� 6,50 €
		  Metaxa – Reserve				    2 cl� 13,50 €
		  Metaxa – Angels				    2 cl� 19,50 €
		  Tsipouro				    2 cl� 3,50 €
		  Tsipouro – 1 Jahr				    2 cl� 4,50 €
		  Tsipouro – 5 Jahre				    2 cl� 6,50 €
	 	 Ramazotti auf Eis mit Zitrone		  		  4 cl� 4,50 €
		  Baileys auf Eis				    4 cl� 4,50 €
		  Masticha Chios pur oder auf Eis		  2 cl	 4,50 €	 4 cl� 8,00 €

Longdrinks

		  Campari Orange				    4 cl� 7,50 €
		  Wodka Lemon 				    4 cl� 7,50 €
		  Whiskey Cola				    4 cl�  7,50 €
		  Bacardi Cola 				    4 cl� 7,50 €

Biere vom Fass

		  König Pilsener		 0,3 l	 4,00 €	 0,4 l� 5,00 €
		  Diebels Alt 		 0,3 l 	 4,00 € 	 0,4 l� 5,00 €
		  Alt-Schuss		 0,3 l	 4,00 € 	 0,4 l � 5,00 €
		  Alster 		 0,3 l 	 4,00 € 	 0,4 l� 5,00 €
		  Malzbier (Flasche)				    0,33 l� 5,00 €
		  Benediktiner Weissbier		 0,3 l 	 4,00 € 	 0,5 l� 6,00 €
		  alkoholfrei (0,5 l-Flasche)
		  Alkoholfreies Bier		 0,3 l	 4,00 € 	 0,4 l� 5,00 €
		  Kellerbier Zwickl		 0,3 l	 4,00 €	 0,5 l� 6,00 €
		  Benediktiner Hell		 0,3 l 	 4,00 €	 0,5 l� 6,00 €

GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN

Alexander Vompras
Margit und Georgios Vompras • Bielefelder Str. 12 

33378 Rheda-Wiedenbrück • Tel. 05242 55349
www.restaurant-mykonos.de
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♣ Weinempfehlung zum Fisch: 

Axia – Malagousia trocken 

z. B. der Marke Alpha

♣ Weinempfehlung zum Rind: 

Axia Cuvee Syrah & Xinomavro trocken 

z. B. der Marke Alpha

Unsere Empfehlung

Für Speisen zur Mitnahme pro Paket (+ 1,00 €)


